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Problem: Preiskalkulation in der Gaststätte 
 

          

   Materialeinsatz 100 %    
  + Gemeinkosten +        h %    
   Selbstkostenpreis (100 + h) % 100 %   
  + Gewinn +        g %   
   kalkulierter Preis (100 + g) % 100 %  
  + Bediengeld +        b % 
   Nettoverkaufspreis (100 + b) % 100 %
  + Mehrwertsteuer   + 19 %
 

In der 
Gastronomie 
gilt dieses 
Kalkulations- 
schema: 

  Inklusivpreis   119 %
          

 
 
Aufgabe 1: Vorwärtskalkulation 
 

 
Ermitteln Sie 
mithilfe einer 
Tabelle die drei 
Inklusivpreise! 
 
 
 
Kontrollwerte: 
 

6,34 € 
10,47 € 

28,02 € 
 
 

Aufgabe 2: Rückwärtskalkulation 
 

Ermitteln Sie mithilfe 
einer Tabelle 
 

ausgehend von den 
Inklusivpreisen 6,40 €, 
10,80 € und 26,60 € 
 

jeweils den Gewinn  
(in € und %)! 

 

 

Kontrollwerte: 
 
Die Mehrwertsteuer 
wird mit dem Dreisatz 
berechnet: 
       19 %   =       x 
     119 %   =    6,40 € 

 


